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[Con motivo de la celebraciéon de la Diada de Sant Jordi 2026, presentamos una \

edicion especial de la Biblioteca Gastronémica Profesional en formato DIGITAL,
una propuesta editorial concebida para poner en valor el libro como herramienta
de conocimiento, memoria y excelencia culinaria. Esta coleccion redne dos titulos
esenciales de consultay formacion, acompafiados por tres obras de obsequio que
enriguecen la experiencia con una mirada cultural e histérica sobre la gastronomia.

El detalle de los titulos que incluye nuestra OFERTA son

1) “GASTRONOMIA de la A a la Z”. Diccionario Enciclopédico actualizado de Cocina
y Gastronomia.

2) “EL PRACTICO - 6500 Recetas” Resumen Mundial de Cocina y Pasteleria. La
histérica compilacion de referencia internacional, conocida como “La Biblia de la
Cocina”.

3) CUINA i CUINERS a la Corona d’Aragd i Catalunya (2 volumenes).
Obra fundamental sobre la historia culinaria catalana y mediterranea.

4) “GASTRONOMIA de PELICULA”. Un recorrido por mas de 300 peliculasvinculadas
al universo gastronémico. J

Condiciones de la promocién

- Promocién valida hasta el 30 de junio de 2026.

- Incluye 5 eBooks en formato digital descargables.

- Los 3 titulos de obsequio solo estan disponibles dentro de esta oferta especial.
- Los socios de ACYRE Barcelona disfrutan de un 20 % de descuento adicional.

Mas que una coleccion de eBooks, esta biblioteca representa una
herramienta de crecimiento profesional y una fuente permanente de
inspiracion para chefs, estudiantes, docentes e investigadores que
entienden la gastronomia como cultura, oficio y pasion.

www.acyrebarcelona.cat/biblioteca
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https://gastronomiaaz.com/
https://elpractico.net/
https://www.cuinaicuiners.com/
https://gastronomiadepelicula.com/
https://cookingbooks.es/
https://acyrebarcelona.cat/
https://acyrebarcelona.cat/biblioteca/
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GASTRONOMIA
delaAalaZ

EL PRACTICO

MUNDLAL
DE COCINA
¥ PAS '

EL PRACTICO 1.0 Edicion en Castellano

EI. PRACTICO MAS PRACTION

BYP=N5,00 €

“GASTRONOMIA de PELICULA”


https://elpractico.net/
https://gastronomiaaz.com/
https://gastronomiadepelicula.com/
https://www.cuinaicuiners.com/
https://www.youtube.com/watch?v=KXeilfxulYI
https://www.youtube.com/watch?v=KXeilfxulYI
https://www.youtube.com/watch?v=j9C3WguvLJg
https://www.youtube.com/watch?v=KXeilfxulYI
https://www.youtube.com/watch?v=j9C3WguvLJg
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Cataluna, Regiéon Mundial de la Gastronomia 2025:
un ano para recordar y un legado que viaja hasta Manabi (Ecuador)

El reconocimiento de Catalufha como Regiéon Mundial de la Gastronomia 2025, otorgado
por el Instituto Internacional de Gastronomia, Cultura, Arte y Turismo (IGCAT), ha supuesto
un hito para el territorio y para la proyeccion internacional de su cocina. A lo largo del ano,
Cataluna ha ejercido su papel no solo como referente culinario, sino como laboratorio vivo
de innovacién, sostenibilidad y cultura gastronémica, reforzando su posicién en el mapa
mundial y consolidando un modelo que ahora se transmite a Manabi, la region ecuatoriana
gue tomara el relevo.

Un ano de celebracion, divulgacion y cohesion territorial

La distincion de IGCAT ha permitido a Cataluna articular un programa que ha unido
a productores, cocineros, cientificos, universidades, empresas agroalimentarias y
administraciones bajo un mismo relato, la gastronomia como motor econémico, cultural y
social. Entre las acciones mas destacadas:

- Rutas gastronémicas tematicas, gue han puesto en valor la singularidad de cada comarca
y sus productos.

- Congresos y jornadas internacionales, donde se ha debatido el futuro de la alimentacion,
la innovacion culinaria y la sostenibilidad.

- Programas educativos, destinados a jévenes y familias, reforzando el valor del producto
local y los habitos saludables.

- Colaboraciones entre chefs y productores, han fortalecido el vinculo entre territorioy cocina.

El resultado ha sido un aflo vibrante, con una Catalufia abierta al mundo y decidida a mostrar
su diversidad culinaria, su creatividad y su compromiso con el producto de proximidad.



https://acyrebarcelona.cat/noticias-actividades/noticias/catalunya-la-mejor-cocina-del-mundo/
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GASTROMOMI A
delasalaZ

Biblioteca Gastrondmica Profesional DIGITAL

1. eBook GASTRONOMIiAdelaAalaZ ,
2. eBook EL PRACTICO - 6500 Recetas 26,00 €

OBSEQUIO 3 eBooks
3. CUINA i CUINERS volum I- “Epoques Pretérites (1040€) 0€

4. CUINA i CUINERS volum II- “Els Temps Recents” (1560 €) 0 €
5. GASTRONOMIA de PELICULA 0€

TOTAL.. 52.00 €
BONO ACYREBCN-20 -20% -10,40 €
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abooks TOTAL ... 41,60 €

que corresponden a compra eBooks = 40,00 € + IVA 4% 1,60 €

Para completar su pedido acceder a enlace COMPRAR EN TIENDA WEB

y utilice el BONO cUPON ACYREBCN-20 al formalizar su compra

y obtener el 20% de descuento.
COMPRAR

weoihe  Comprar en Tienda WEB
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. ?‘ p 'f con el apoyo y colaboracion de
L Asociacion de Cocineros y Reposteros de Barcelona



https://irbarcelona.com/agenda-eventos-barcelona/mercat-de-mercats/
https://argentinosencatalunya.com/evento/brasa-y-fuego-festival-del-asado/
https://www.catalunya.com/es/continguts/esdeveniments-agenda/the-all-those-food-market-1-1-562791
https://www.catalunya.com/es/continguts/esdeveniments-agenda/the-all-those-food-market-1-1-562791
https://gastronomiaaz.com/producto/biblioteca-digital-gastronomica
https://gastronomiaaz.com/producto/biblioteca-digital-gastronomica
https://acyrebarcelona.cat/biblioteca/
https://gastronomiaaz.com/producto/biblioteca-digital-gastronomica

